ENTE DI SVILUPPO AGRICOLO
SERVIZI ALLO SVILUPPO

DETERMINAZIONE DEL DIRETTORE GENERALE
n'440 oeL P Zé

OGGETTO: Determinazione D.G. n.100 del 18-03-26 “Programmi di attivita S.O.P.A.T. n. 66 di
Bisacquino™ Settore Orticoltura - Servizio di Disponibilita Aula Didattica con annesso
Laboratorio di Trasformazione per lezioni tecnico pratiche in Corso di Formazione su
“Tecniche e Normative igienico sanitarie relative alle procedure di produzione di salse.
passate, pelati di pomodoro in laboratori aziendali per n.10 partecipanti per N. 2
giornate - Affidamento Societa Agricola F.1li Perricone s.s. C/da Gurra -90033 Chiusa
Sclafani (Pa). P.I. 06058040822, Impegno di spesa ¢ ordine di fornitura importo €
1000,00 piu Iva al 22% € 220.40
CIG BD19EBA3AA

PROPOSTA
1L RESPONSABiLE UNICO DEL PROCEDIMENTO
PREMESSO: e

* che con Determinazione n.. 100 del 18-03-26 il Direttore Generale dell’Ente ha approvato i
Programmi di lavoro preventivi annuali 2026 delle Strutture di Assistenza tecnica per un
importo complessivo di €€ 117.499,20:

¢ che con la medesima Determinazione il Direttore Generale ha disposto al Servizio Economico
Finanziario la prenotazione della somma complessiva di € 117.499,20 sul capitolo U00025]
del bilancio dell’Ente, esercizio 2026, assegnando I'importo di € 48.500,00 alla SOPAT
n.66 di Bisacquino ¢ per il cui procedimento la scrivente Dr.ssa Lucia Vintaloro ¢
Responsabile Unico;

* che I'art.] , comma 130 deila legge n.145 del 30.12.2018 ha stabilito a € 5.000.00 la soglia
entro la quale non vi ¢ obbligo di ricorso alla piattaforma “TuttoGare™;

VISTA la relazione trasmessa ai servizi allo Sviluppo nella quale sono riportati i dettaglhi
dell'iniziativa e/o le specifiche tecniche, delle dotazioni e mezzi tecnici da acquisire per la
realizzazione del Programma di attivita di cui alla scheda allegata nella determinazione
0.100 del 18-03-2026

CONSIDERATO

che si rende necessario procedere, nei tempi previsti, all’acquisizione della seguente fornitura
relativa alle voci del Programma di attivita 2025 Sopat 66 di Bisacquino — Settore orticoltura-
Servizio di Disponibilita aula didattica con annesso Laboratorio di Trasformazione frutta e
verdura e servizio di accoglienza e organizzazione logistica per n. 10 partecipanti per n.2
giornate per Corso di Formazione su “Tecniche e Normative igienico sanitarie relative alle
procedure di produzione di salse, passate. pelati di pomodoro in laboratori aziendalj - tenuto da
Durfo Academy con affidamento  Societa Agricola F.1li Perricone s.s. C/da Gurra -90033 Chiusa
Sclafani (Pa). P.1L 06058040822, che tale fornitura deve avere caratteristiche idonee a soddisfare
le specitiche esigenze in ordine alla realizzazione degli interventi di che trattasi, et
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che trattandosi di imporm inferiore a € 5.000,00, non ¢ obbligatorio il ricorso al Tuttogare;
che la spesa di che trattasi ¢ urgente ed indifferibile
- Eza, ai sensi dell’art. 50 del D.Lgs. n® 36/2023, per affidamenti di importo inferiore a €
40.000,00 ¢ possibile procedere mediante affidamento diretto, anche senza previa consultazione
dz due o piu operatori del settore;
il Comunicato del Presidente dell'’ANAC del 18 giugno 2025 che proroga oltre il 30 giugno 2025 la
possibilita di utilizzare l'interfaccia web messa a dispasi:fione dalla Piattaforma PCP dell'Autorita
per gli affidamenti diretti di importo inferiore a 5.000 euro in caso di impossibilita o difficolta di
ricorso alle PAD al fine di consentire ias:,ol’vmu,nto delle funzioni ad essa demandate, ivi compresi
¢li obblighi in materia di trasparenza e non & consentito, dunque, l'inserimento ex post dei dati ¢
delle informazioni relativi agli affidamenti
che a seguito di una indagine di mercato finalizzata all’individuazione dell’operatore economico pit
uinnm il Rup ha verificato Iesistenza di un Locale con Aula didattica ¢ Laboratorio idoneo anche
alle esercitazione pratiche, induviduando la Societa Agricola dei F.1li Perricone;
che Pofferta pervenuta da parte della Societa Agricola F.1li Perricone s.s. C/da Gurra -90033 Chiusa
Sclafani (Pa), | 06058040822, risponde a quanto richiesto, perché il luogo ¢ facilmente
raggiungibile dm paﬁecipamﬁ al Corso di Formazione su “Tecniche ¢ Normative igienico sanitarie
relative alle procedure di produzione di salse, passate, pelati di pomodoro in laboratori aziendali
tenuto da Durfo srl per un totale din. 10 partecipanti per 2 giornate, e vi ¢ disponibilita di Locale
idoneo ¢ a norma con aula didattica e laboratorio e anche di Servizi igienici , oltre che, la Societa
Agricola F.1li Perricone si impegna a fornire quanto necessario durante le giornate del Corso. per
una accoglienza consona, e 'importo  richiesto pud ritenersi congruo e conveniente in rapporto alla
qualita e alla specificita della fornitura;
che per il costo complessivo dell’affidamento pari € 1000,00 pin IVA al 22% € 220,00 le risorse
assegnate gs. Determinazione D.G. n.62. del 08/03/2023 presentano la necessaria disponibilita
conomica ;
che si procedera all’affidamento diretto nel rispetto dei principi di cui all’art.50 del D.Lgs.n.
36/2023 e ss. mm. ii, con particolare riguardo, tra I'altro, all’economicita, alla concorrenza. alla
rotazione degli inviti e al divieto di artificioso frazionamento della spesa, nonché dei principi di cui
agli artt. 57 e 16 del D,Lgs n® 36/2023;
che I"operatore economico invitato dovra, prima della stipula del contratto, comprovare mediante
autocertificazione, ai sensi del D.P.R. n.445/2000, il possesso dei requisiti generali di cui agli
articoli 94 e 95 del D.Lgs.n.36/2023
che si procedera a verificare il DURC:
che I'operatore invitato dovra soddisfare i requisiti e gli adempimenti previsti dalla legge
1.190/2012 (c.d. legge anticorruzione) e ss. mm. ii., nonché dell’art.3 “T racciabilitd dei flussi
finanziari” della legge n.136/2010;
che il contratto dovra in ogni caso contenere espresse e specifiche clausole a tutela
dell’ Amministrazione in caso di accertamento del difetto del possesso dei requisiti prescritti;
che procedera alla liquidazione della spesa dopo aver accertato la regolare acquisizione dei beni:
- VISTA la Deliberazione della Giunta regionale di Governo n° 306 del 27 luglio 2026 con la
qu‘m. viene approvata la Deliberazione del Commissario straordinario 12 maggio 2026, n. 18 recante
“Approvazione bilancio di previsione finanziario per il triennio 2026/2028™;
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PROPONE

di prendere atto delle procedure seguite dal R.U.P. in ordine alla individuazione della migliore
offerta per Servizio di Disponibilita Aula Didattica con annesso Laboratorio di Trasformazione
frutta e verdura e servizio di accoglienza e organizzazione logistica per n. 10 partecipanti per 2
giornate - finalizzata alla realizzazione degli interventi di cui alla Determinazione n 100/D.G. del
18-03-26 pern. 10 partecipanti per 2 giornate;

¢ di sub-impegnare sul cap.251 della gestione provvisoria del bilancio di previsione 2026 la
somma € 1000,00 periva22% € 220,00, esercizio corrente giusta nota autorizzativa
prot. n°90443 del 30-04-2026 del Dipartimento Regionale dell’ Agricoltura

e di procedere all’affidamento diretto per il Servizio di Disponibilita aula didattica con
annesso  Laboratorio di Trasformazione frutta e verdura e servizio di accoglienza ¢
organizzazione logistica per n. 10 partecipanti per 2 giornate per Corso di Formazione su
“Tecniche e Normative igienico sanitarie relative alle procedure di produzione di salse,
passate, pelati di pomodoro in laboratori aziendali” tenuto da  Durfo Academy - alla
Societa Agricola F.lli Perricone S.S. P.I. 06058040822 c¢/da Gurra n.snc, 90033 Chiusa
Sclafani (Pa), ai sensi dell’art. 50 del D.Lgs n.36/2023;

e di stipulare il contratto, che dovra in ogni caso contenere espresse e specifiche clausole a
tutela dell’Amministrazione, in caso di accertamento del difetto del possesso dei requisiti
prescritti:

» che si procedera alla liquidazione della spesa dopo avere accertato la regolare acquisizione dei
beni nel rispetto degli obblighi di cui all’art.3 della L.n°136/2010 e comunque, previa
presentazione di fatture debitamente controllate in ordine alla regolarita e rispondenza formale

¢ fiscale.

1l Responsabile Unico del Procedimento
.~ & 'Datt.ssa Lucia Maria Vintaloro
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Allegato alla Proposta del Responsabile del Procedimento di Determinazione del Dirigente

N A0 30/0()

OGGETTO: Determinazione D.G. n.100 del 18-03-26 “Programmi di attivita S.O.P.A.T. n. 66
di Bisacquino™ Settore Orticoltura - Servizio di Disponibilita Aula Didattica con annesso
Laboratorio di Trasformazione per lezioni tecnico pratiche in Corso di Formazione su “Tecniche e
Normative igienico sanitarie relative alle procedure di produzione di salse, passate, pelati di
pomodoro in laboratori aziendali” per n.10 partecipanti per N. 2 giornate, - Affidamento Societa
Agricola F 11 Perricone s.s. C/da Gurra -90033 Chiusa Sclafani (Pa), P.I. 06058040822, Impegno
di spesa e ordine di fornitura importo € 1000,00 pid Iva al 22% € 220.00
CIG BD19EBA3AA
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IL DIRIGENTE

VISTA la L.R. n.21 del 10/08/1965 e successive modifiche ed integrazioni:

VISTO lo statuto dell'Ente approvato con D.P.R.S. del 21/01/66 n. 108/A registrato alla Corte
dei Conti 1l 13/08/1966, reg. 1, foglio 75;

VISTA laL.R.n. 4 del 16.04.2003 art.54 comma 3 ;

VISTA laL.R.n. 19 del 20.06.1997,;

VISTA la L.R.n. 17 del 28.12.2004 art. 44;

VISTA laL.R.n. 19 del 23.12.2005;

VISTO  Tart. 10 del Regolamento di Organizzazione dell’Ente approvato con l)ehbgmzzfmc n®

170/C. ad Acta del 19/06/2012 e reso esecutivo con la nota 38979 del 10/12/2012

VISTA  lanota prot.n®38979 del 10/12/2012 del Servizio Vigilanza Enti con la quale, a seguito
dell’approvazione della Deliberazione della Giunta di Governo Regionale n® 400 del
12/10/2012 ¢ stata comunicata [esecutivita della Deliberazione n°170/C.Sdel

19/06/2012;

VISTO il contratto individuale di lavoro, repertorio n°1 del 03gennaio 2022, con il quale ¢ stato
conferito I'incarico di Dirigente preposto dei “Servizi allo sviluppo™ al Dott. Giuseppe
Greco, con decorrenza in pari data, approvato con Determina del Direttore Generale n.5
del 01/02/2022;

VISTA  le competenze assegnate dall’art 8 comma 1 a) e b) della Lr. 15 maggio 2000, n 10 e s.m.
i.. in ordine agli atti di pertinenza della struttura, ivi compresa [’adozione dei
provvedimenti d’impegno ¢ la firma dei relativi titoli di spesa;

VISTA e condivisa la proposta del Responsabile Unico del Procedimento;

RITENUTA la propria competenza;

DETERMINA ,
per quanto precedentemente indicato e che qui si intende integralmente riportato,
di prendere atto delle procedure seguite dal R.U.P. in ordine alla individuazione della migliore
offerta per Servizio di Disponibilita Aula Didattica con annesso Laboratorio di Trasformazione per
lezioni tecnico pratiche in Corso di Formazione su “Tecniche e Normative igienico sanitarie relative
alle procedure di produzione di salse, passate, pelati di pomodoro in laboratori aziendali” per n.10
partecipanti per N. 2 giornate;

- di sub-impegnare. gs. Deliberazione della Giunta regionale di Governo n® 306 del 27 luglio 2026 con

la quale viene approvata la Deliberazione del Commissario straordinario 12 maggio 2026, n. 18
recante “Approvazione bilancio di previsione finanziario per il triennio 2026/2028”, la somma pari
€ 1000.00 piu € 220,00 per iva 22% esercizio corrente,

- di procedere all’affidamento diretto alla Societa Agricola F.1li Perricone s.s. C/da Gurra -90033

*

(’hiusa Sclafani (Pa), P.I. 06058040822, ai sensi dell’art.50 del DLGS n.36/ { 23,

che 1l contratto dovra in ogni caso contenere espresse e specifiche clausole a tutela
dell’ Amministrazione in caso di accertamento del difetto del possesso dei requisiti preseritti;

- che si procedera alla liquidazione della spesa dopo aver accertato la regolare acquisizione dei beni
nel rispetto degli obblighi di cui all’art. 3 della Legge n° 136/2010 e comunque previa
presentazione di fatture debitamente controllate in ordine alla regolarita e rispondenza formale e
fiscale.

- La presente determinazione sara trasmessa dall’Ufficio Organi Amministrativi agli Uffici di

competenza per gl atti conseguenziali,

IL DIRI ¥7 )
SERVIZI ALL ALUPPO
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REGIONE SICILIANA

ENTE DI SVILUPPO AGRICOLO Bisacquino 24-09-26
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Cod. Fise./Part, IVA 0° 80020830826

AIESA —Servizi allo Sviluppo
SEDE

OGGETTO: Determinazione D.G. n.100 del 18-03-26 “Programmi di attivita S.0.P.A.T. n. 66 di

Bisacquino™ Settore Orticoltura - Servizio di Disponibilita Aula Didattica con annesso
Laboratorio di Trasformazione per lezioni tecnico pratiche in Corso di Formazione su
“Tecniche e Normative igienico sanitarie relative alle procedure di produzione di salse,
passate, pelati di pomodoro in laboratori aziendali” per n.10 partecipanti per N. 2
giornate - Affidamento Societd Agricola F.1li Perricone s.s. C/da Gurra -90033 Chiusa
Sclafani (Pa). P.I. 06058040822, Impegno di spesa e ordine di fornitura importo €
1000,00 pid Iva al 22% € 220,40

CIG BD19EBA3AA

Il territorio della SOPAT 66 di Bisacquino dispone di superfici dedite all’Orticoltura ¢ zone di
Frutticoltura. Le aziende con questo tipo di ordinamento colturale, spesso gestite da giovani imprenditrici
ed imprenditori, sono proiettate a chiudere la filiera, alcune dispongono di laboratori autorizzati o in corso
di autorizzazione.

Per questo motivo, svolte le necessarie azioni conoscitive ed avendo pili volte discusso con tali
imprenditori, ci si & resi conto, che ai fini di mettere in atto le regole igienico sanitarie che scaturiscono
dalla legislazione vigente e i manuali di autocontrollo oltre che ottenere un prodotto di elevata qualita,
come meritano i prodotti ottenuti da agricoltura nella maggior parte dei casi biologica, si rende necessaria

una azione formativa relativa alle tecniche e regole per una corretta chiusura della filiera, confezionamento
ed etichettatura .

A tale scopo si intende attuare, un Corso di Formazione su “Tecniche e Normative igienico
sanitarie relative alle procedure di produzione di salse, passate, pelati di pomodoro in laboratori
aziendali”, tenuto da Durfo Academy,

1L Corso prevede una parte teorica ed una parte pratica da svolgersi presso un laboratorio attrezzato, che
¢ stato individuato presso I’Azienda della Societa Agricola Perricone in Chiusa Sclafani .

IL RES?()N& ABILE del procedimento

e Dn I ucia Maria Vintaloro
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